
Treten Sie ein und werden Sie ein Teil der Legende! Seit 1971 stehen wir für gutes 
Essen, perfekt eisgekühlte Drinks und laute Musik. Der Rock ‘n Roll ist überall und 
die Legenden finden Sie natürlich an den Wänden, in der Musik und auch in der 
Küche und hinter der Bar. Das ist Hard Rock!

/HARDROCKCAFE/HARDROCK /HARDROCK
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STARTERS & 
SHAREABLES
Geschmack, Würze und das gewisse Etwas.

CLASSIC NACHOS 
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CLASSIC NACHOS  (V) 
Knusprige Tortillachips, geschichtet mit Ranch-Style-Bohnen(5)  
und einer Vier-Käsesauce(10,12,14), verfeinert mit frischem  
Pico de Gallo, feurigen Jalapeños(7), eingelegten Zwiebeln und 
geschmolzenem Cheddar(5) und Monterey Jack Käse sowie 
Frühlingszwiebeln. Dazu reichen wir Sour Cream.#  €14.95 
Fügen Sie gegen Aufpreis hinzu:  
Guacamole# (GF, VG) (€5.95) oder gegrillte  
Hähnchenbrust (€6.00) oder gegrilltes Steak* (€9.00)

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™ 
Knusprige Garnelen, geschwenkt in einer cremig-würzigen 
Sauce(2,10,11). Verfeinert mit Frühlingszwiebeln, serviert auf einem 
Bett von cremigem Krautsalat(3,11).  €16.45

WINGS  (GF) 
Unsere langsam geräucherten Hähnchenflügel, geschwenkt 
in Classic Buffalo- , pikant-süßer ‚Tangy‘ Sauce oder unserer 
hausgemachten BBQ Sauce, serviert mit Sellerie und 
Blauschimmelkäse-Dressing(3,11).#  €13.95   

BONELESS WINGS 
Knusprige Hähnchenschenkel, geschwenkt in der  
Sauce Ihrer Wahl: Classic Buffalo-, pikant-süße ‚Tangy‘- 
oder hausgemachte BBQ-Sauce, serviert mit Sellerie und 
Blauschimmelkäse-Dressing(3,11).  €14.95 

ALL-AMERICAN SLIDERS 
Drei Miniburger mit geschmolzenem American-Käse, einem 
knusprigen Zwiebelring(12,14) und cremigem Krautsalat(3,11) auf 
getoasteten Brioche-Brötchen.*  €16.95

BALSAMIC TOMATO BRUSCHETTA  (V-A, VG-A) 
Roma-Tomaten, mariniert in Balsamicoessig(5,7,8) und frischem 
Basilikum, belegt mit geriebenem Romano-Käse, dazu servieren  
wir getoastetes Brot und gehobelten Parmesan-Käse.#∆  €13.95

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal 
danach zu fragen. Bitte stellen Sie sicher, den/ die für Sie zuständige/n Servicemitarbeiter/in über eventuelle Allergien bei Ihrer Bestellung 
zu informieren. †Dieses Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen. *Diese Gerichte enthalten (oder können diese enthalten) rohe oder nicht 
gare Zutaten. Der Verzehr von rohen oder nicht garen Hamburgern sowie Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter Umständen zu 
Lebensmittelinfektionen führen, insbesondere bei bestimmter medizinischer Vorbelastung. # (GF) glutenfrei, (V) vegetarisch, (VG) vegan.  
∆ Diese Gerichte können modifiziert als glutenfreie-, vegetarische oder vegane Option zubereitet werden. (GF-A) glutenfrei verfügbar,  
(V-A) vegetarisch verfügbar, (VG-A) vegan verfügbar.

STARTERS & 
SHAREABLES

ALL-AMERICAN SLIDERS

BALSAMIC TOMATO BRUSCHETTA 

ONE NIGHT IN BANGKOK SPICY SHRIMP™

WINGS



Original
the

LEGENDARY®

STEAK BURGERS
Seit 1971 servieren wir unsere Burger Legenden, die die  
Kombination aus gutem Geschmack und Rock n’ Roll lieben.  
Wir sind stolz, frische Premium Steakburger zu servieren.

Genau wie die Saiten einer Gitarre exakt gestimmt sein müssen,  
um harmonische Melodien zu spielen, so zählt auch bei unseren 
Legendary Burgern jedes Detail.

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER

ORIGINAL LEGENDARY® BURGER 
(GF-A) 
Der Burger, mit dem alles begann!  
Unser frischer Steakburger mit 
geräuchertem Speck(2,3), Cheddar(5)-Käse, 
einem knusprigen Zwiebelring(12,14), 
Salatblatt und sonnengereifter Tomate.*∆  
€19.95

FRISCH GEBACKENE BRÖTCHEN
Frische Burger verdienen ein frisches Brötchen.  

Jedes Brioche Brötchen wird für die  
Bestellung frisch getoastet.

DAS STE AK Z ÄHLT
Frisch und in Premium-Qualität, der  

Geschmack steht bei uns an erster Stelle.

GOLDEN FRITTIERTER 
ZWIEBELRING

Es geht nichts über einen 
ultimativen crunch!

DOPPELTE K ÄSEMENGE
 Nicht nur eine sondern 
zwei Scheiben auf allen 

Steak Burgern.

BESSER MIT 
VORZÜGLICHEM SPECK
Alles ist besser mit Speck! 
Besonders mit unserem 

geräuchertem Speck.
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BBQ BACON CHEESEBURGER  (GF-A) 
Frischer Steakburger, gegrillt und mit unserer Gewürzmischung 
verfeinert, getoppt mit hausgemachter Barbecuesauce, knusprig 
frittierten Zwiebeln, Cheddar(5)-Käse, geräuchertem Bacon(2,3), 
Salatblatt und sonnengereifter Tomate.*∆  €20.95

THE BIG CHEESEBURGER  (GF-A) 
Drei Scheiben geschmolzener Cheddar(5)-Käse auf unserem 
frischen Steakburger, serviert mit Salatblatt, sonnengereifter 
Tomate und roter Zwiebel.*∆  €19.95

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER  (GF-A) 
Ein Tribut an unseren “Down Home Double Burger“ von 1971 
Zwei Steakburgerpatties mit American-Käse, Mayonnaise(3, 11), 
Salatblatt, sonnengereifter Tomate und roter Zwiebel.*∆  €23.95

MOVING MOUNTAINS® BURGER  (V-A, VG-A) 
100% pflanzlicher Burger Patty(5) mit Cheddar(5) Käse und 
knusprigem Zwiebelring(12,14), serviert mit Salatblatt und 
sonnengereifter Tomate.∆  €19.95

SURF & TURF BURGER 
Unser Steakburger, belegt mit ‚One Night in Bangkok Spicy 
ShrimpTM(2,10,11), auf einem Bett von würzigem Krautsalat(3,11).*  
€23.95

All unsere Legendary® Steakburger werden auf frisch getoastetem 
Brioche Brötchen und mit Pommes Frites serviert.  
Alle unsere Brötchen werden vor dem Toasten mit einem  
pflanzlichen Butterersatz bestrichen.

STEAK BURGERS

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal 
danach zu fragen. Bitte stellen Sie sicher, den/ die für Sie zuständige/n Servicemitarbeiter/in über eventuelle Allergien bei Ihrer Bestellung 
zu informieren. †Dieses Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen. *Diese Gerichte enthalten (oder können diese enthalten) rohe oder nicht 
gare Zutaten. Der Verzehr von rohen oder nicht garen Hamburgern sowie Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter Umständen zu 
Lebensmittelinfektionen führen, insbesondere bei bestimmter medizinischer Vorbelastung. # (GF) glutenfrei, (V) vegetarisch, (VG) vegan.  
∆ Diese Gerichte können modifiziert als glutenfreie-, vegetarische oder vegane Option zubereitet werden. (GF-A) glutenfrei verfügbar,  
(V-A) vegetarisch verfügbar, (VG-A) vegan verfügbar.

COUNTRY BURGER 
Zwei Burgerpatties, „smashed“ und medium-well zubereitet,  
mit American-Käse, Salatblatt, sonnengereifter Tomate, roter 
Zwiebel, Gewürzgurke und hausgemachter Burgersauce(6,8,10,11).*  
€19.95

SWISS MUSHROOM BURGER  (GF-A) 
Zwei Burgerpatties, „smashed“ und medium-well zurbereitet,  
mit Schweizer Käse, sautierten Champignons, Salatblatt, 
Mayonnaise(3, 11) und sonnengereifter Tomate.*∆   €19.95

SPICY DIABLO BURGER  (GF-A) 
Zwei Burgerpatties, “smashed” und medium-well zubereitet, 
mit Monterey Jack-Käse, eingelegten Jalapeños(6,11,14), Salatblatt, 
sonnengereifter Tomate und würzig-pikanter Mayonnaise(2,3,8,10,11).*∆  
€19.95

Geräucherter Bacon(2,3)  €2.95 
Upgrade Onion Rings(12,14)   €2.95  
Upgrade ‘Cheesy Fries(10,12,14)’ mit geräuchertem Bacon(2,3)∆  (V-A)  €1.95

Upgrades für Ihren Steakburger

SMASHED & STACKED

BBQ BACON CHEESEBURGER 

SURF & TURF BURGER

DOUBLE DECKER DOUBLE CHEESEBURGER

MOVING MOUNTAINS® BURGER



SANDWICHES
Serviert mit gewürzten Pommes Frites – oder ‘Cheesy Fries(10,12,14)’ mit geräuchertem Bacon(2,3)∆ (V-A) (€1.95) 

BBQ PULLED PORK SANDWICH  (GF-A) 
Handgezupftes Schweinefleisch mit unserer 
hausgemachten Barbecuesauce auf einem frisch 
getoasteten Brioche-Brötchen, mit cremigem 
Krautsalat(3,11) und Gewürzgurke.∆  €18.95 

GRILLED CHICKEN SANDWICH  (GF-A) 
Gegrillte Hähnchenbrust mit geschmolzenem 
Monterey Jack-Käse, geräuchertem Bacon(2,3), 
Salatblatt und sonnengereifter Tomate, serviert  
auf einem frisch getoasteten Brioche-Brötchen  
mit Honig-Senfsauce(3,11).∆  €18.95  

FRIED CHICKEN SANDWICH 
Knusprige Hähnchenbrust, in Buttermilch mariniert, 
mit Salatblatt, sonnengereifter Tomate und 
Ranchdressing, serviert auf einem frisch getoasteten 
Brioche-Brötchen.  €18.95

BUFFALO CHICKEN SANDWICH 
Knusprig frittierte Hähnchenbrust, in Buttermilch 
mariniert, geschwenkt in unserer würzigen 
‚Classic Buffalo‘-Sauce, serviert auf einem frisch 
getoasteten Brioche-Brötchen mit Salatblatt,              
sonnengereifter Tomate und Ranchdressing.  €18.95

GRILLED CHICKEN CAESAR SALAD  (GF-A) 
Frischer Römersalat, geschwenkt in klassischem 
Caesar-Dressing, mit Scheiben von gegrillter 
Hähnchenbrust, abgerundet mit Parmesan-Crisps, 
Croutons(5,6,11) und gehobeltem Parmesankäse.∆  €19.95   
Mit gegrilltem Lachs* statt Hähnchenbrust  €25.95 

GRILLED SALMON NOODLE BOWL 
Ramen-Nudeln, geschwenkt in Sesam-Soja-Dressing(5) 
über einem Bett von gemischtem grünen Salat, mit 
Edamame, Karottenstreifen, roter Paprika, Rotkohl und 
Frühlingszwiebeln; vollendet mit gegrilltem Lachs.   
€19.95  
mit gegrillter Hähnchenbrust anstelle von Lachs* €19.95 
mit gegrilltem Steak anstelle von Lachs* €21.95

STEAK SALAD 
Gegrilltes Steak auf einem Bett aus gemischten 
Blattsalaten, geschwenkt in Blauschimmelkäse-
Vinaigrette(3,11), mit eingelegten roten Zwiebeln,  
roter Paprika und Roma Tomaten, gekrönt von  
knusprig frittierten Zwiebeln und 
Blauschimmelkäse(3,11)-Bröseln.*  €20.95 

SOUTHWESTERN CHICKEN BOWL  (GF) 
Hähnchenbrust, gewürzt nach ‚Fajita-Art‘(2,5,10,14), 
Quinoa-Mais-Salat(5), Pico de Gallo, gewürzte 
schwarze Bohnen(3) und Rotkohl serviert 
auf gemischten Blattsalaten, geschwenkt in 
Guacamole-Ranchdressing(6,11).#  €19.95  
mit gegrilltem Steak anstelle von  
Hähnchenbrust* €21.95

Gewürzte Pommes Frites#  (VG)  €5.95 
Frisches Gemüse #∆  (GF, V, VG-A)  €5.45  
Twisted Mac & Cheese(10,12,14)#  (V)  €7.95  
Golden Onion Ring(12,14) Tower  €6.45 
Goldgelbe Stampfkartoffeln#  (GF, V)  €5.95
Caesar Beilagensalat∆  (GF-A)  €7.95 
Gemischter Beilagensalat∆  (GF-A)  €7.95

PREMIUM BEILAGEN

BBQ PULLED PORK SANDWICH

GRILLED SALMON 
NOODLE BOWL

SALADS  
& BOWLS
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SPECIALITY ENTRÉES
COWBOY RIBEYE  (GF) 
Ein 397g Rib Eye Steak, gewürzt und nach Ihrem Wunsch 
gegrillt. Gekrönt mit Kräuterbutter und serviert mit 
Stampfkartoffeln und saisonalem Gemüse.*#  €35.95  
Surf & Turf Style (belegt mit One Night in Bangkok  
Spicy Shrimp™(2,10,11)) gegen Aufpreis erhältlich. €8.95

NEW YORK STRIP STEAK  (GF) 
Ein saftiges 340g New York Strip Steak, nach Ihrem Wunsch 
gegrillt. Verfeinert mit Kräuterbutter, dazu Stampfkartoffeln 
und saisonales Gemüse.*#  €32.95 
Surf & Turf Style (belegt mit One Night in Bangkok  
Spicy Shrimp™(2,10,11)) gegen Aufpreis erhältlich. €8.95

FAMOUS FAJITAS 
Klassische ‚Tex-Mex Style‘ Fajitas, serviert mit frischem Pico 
de Gallo, Monterey Jack und Cheddar(5)-Käse, hausgemachter 
Guacamole, Sour Creme und warmen Tortillas. 
Mit gegrillter Hähnchenbrust 	 €21.45  
Gegrilltes Steak*		  €23.95  
Duo Combo* 		  €23.95  
Veggie Fajitas#∆  (V, VG-A)		  €19.95 

BABY BACK RIBS  (GF)   
Zarte Baby Back Ribs, verfeinert mit unserer hausgemachten 
Würzmischung, mit unserer Signature BBQ Sauce glasiert und 
perfekt gegrillt, serviert mit gewürzten Pommes Frites, cremigem 
Krautsalat(3,11) und Ranch-Style-Bohnen(5).#  €26.95

TWISTED MAC, CHICKEN & CHEESE  
Cavatappi Maccaroni geschwenkt in einer würzigen 
4-Käse(10,12,14)- Sauce mit gewürfelter roter Paprika, serviert  
mit gegrillter Hähnchenbrust.  €19.95 

SMOKEHOUSE BBQ COMBO 
Wählen Sie aus langsam geräucherten Baby Back Ribs, Barbecue 
Chicken oder handgezupftem geräucherten Schweinefleisch 
mit unserer hausgemachten Barbecuesauce. Die perfekte 
Kombination aus unseren ‘Smokehouse’-Spezialitäten, serviert 
mit gewürzten Pommes Frites, cremigem Krautsalat(3,11) und 
Ranch-Style-Bohnen(5).∆   
Duo Combo 	 €26.95  
Trio Combo 	 €27.95 

CEDAR PLANK SALMON  (GF)   
Norwegischer Lachs, auf Zedernholz gegrillt und mit  
pikant-süßer Senfglasur(2,3,8,10,11) verfeinert, dazu servieren wir 
Stampfkartoffeln und frisches Gemüse.*#  €23.95

TUPELO CHICKEN TENDERS   
Goldbraun frittierte Hähnchenbrustfilets, serviert mit gewürzten 
Pommes Frites, Honig-Senf-Sauce(3,11) sowie unserer hauseigenen 
BBQ Sauce.  €18.95

BARBECUE CHICKEN  (GF) 
Halbes Hähnchen, gewürzt, mit unserer hauseigenen BBQ Sauce 
glasiert und perfekt gegrillt. Dazu servieren wir Pommes Frites, 
cremigen Krautsalat(3,11) und Ranch-Style-Bohnen(5).#  €25.95

Fügen Sie einen klassischen Caesar Salat∆ (GF-A) (€7.95) als Beilage hinzu!

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal danach zu 
fragen. Bitte stellen Sie sicher, den/ die für Sie zuständige/n Servicemitarbeiter/in über eventuelle Allergien bei Ihrer Bestellung zu informieren.  
†Dieses Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen. *Diese Gerichte enthalten (oder können diese enthalten) rohe oder nicht gare Zutaten. Der Verzehr von 
rohen oder nicht garen Hamburgern sowie Geflügel, Fisch, Krustentieren oder Eiern kann unter Umständen zu Lebensmittelinfektionen führen, insbesondere 
bei bestimmter medizinischer Vorbelastung. # (GF) glutenfrei, (V) vegetarisch, (VG) vegan. ∆ Diese Gerichte können modifiziert als glutenfreie-, vegetarische 
oder vegane Option zubereitet werden. (GF-A) glutenfrei verfügbar, (V-A) vegetarisch verfügbar, (VG-A) vegan verfügbar.

COWBOY RIBEYE

CEDAR PLANK SALMON

BABY BACK RIBS

FAMOUS FAJITAS



Von Milk Shakes zu Hot Fudge Brownies,  
nichts ist so sehr Rock n’Roll wie eine süße Sünde. 
Desserts die rocken!

DESSERTS &
MILKSHAKES

HOT FUDGE BROWNIE
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DESSERTS
HOT FUDGE BROWNIE  (GF-A)  
Vanilleeis und warme “Hot Fudge” 
Schokoladensauce auf einem reichhaltigen 
Schokoladenbrownie(12). Verfeinert mit 
Schokosplittern, frischer Schlagsahne  
und einer Cocktailkirsche(2,5).∆  €12.95

NEW YORK CHEESECAKE 
Cremiger New York-Style Käsekuchen(5,12), 
serviert mit einer Erdbeersauce(8,11) und frischer 
Schlagsahne.  €9.95

HOMEMADE APPLE COBBLER 
Traditioneller Cobbler-Streuselkuchen mit 
Granny Smith Äpfeln, goldgelb gebacken, warm 
serviert und vollendet mit Vanille-Eis und 
Karamelsauce(2,5,8,12).  €10.45

ICE CREAM  (GF) 
Wahlweise Madagaskar-Vanille oder Schokolade.#  
€6.95

DINER-STYLE MILKSHAKE 
Sie haben die Wahl: Reichhaltiger Milkshake 
aus Vanille- oder Schokoladeneis mit frischer 
Schlagsahne.  €7.95

HOMEMADE APPLE COBBLER

NEW YORK CHEESECAKE

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte zusammengestellt. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal 
danach zu fragen. Bitte stellen Sie sicher, den für Sie zuständigen Servicemitarbeiter über eventuellle Allergien spätestens bei Ihrer 
Bestellung zu informieren. †Dieses Gericht enthält Nüsse oder Pflanzensamen. # (GF) glutenfrei, (V) vegetarisch, (VG) vegan.  
∆ Diese Gerichte können modifiziert als glutenfreie-, vegetarische oder vegane Option zubereitet werden. (GF-A) glutenfrei verfügbar,  
(V-A) vegetarisch verfügbar, (VG-A) vegan verfügbar.

(1) Phosphat  (2) Konservierungsstoffe  (3) Antioxidationsmittel  (4) Koffein  (5) Farbstoffe  (6) Aroma  (7) Sulfit  (8) Säurungsmittel  
(9) Invertzucker  (10) Säureregulator  (11) Verdickungsmittel  (12) Emulgator  (13) Geschmacksverstärker  (14) Stabilisator  (17) Chinin  (18) Taurin

BEVERAGES

BITTE SCANNEN 
SIE DEN QR CODE  
UM UNSERE 
GLUTENFREIE  
SPEISEKARTE  
ZU SEHEN!

WIR SERVIEREN   PRODUKTE 



ROCK 
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Kein Besuch ist komplett ohne eines unserer T-Shirts!  
Zum Beispiel unser Classic Logo-T, dem meistverkauften 
Souvenir der Welt. Euer Exemplar wartet bereits im Rock Shop 
auf Euch!



/HARDROCKCAFE/HARDROCK /HARDROCK

DRINKS

HURRICANE



HURRICANE
Unser ‘Signature Cocktail’ und ein Klassiker der 1940er 
Jahre aus New Orleans! Bacardi Superior Rum, eine 
Mischung aus Orangen-, Mango- und Ananassaft mit 
etwas Grenadine(5), abgerundet mit einem Schuss  
Captain Morgan Dark Rum und Amaretto(7).  €12.50

€20.95 INKLUSIVE SOUVENIRGLAS

SIGNATURE 
COCKTAILS

CLASSIC CARIBBEAN MOJITO
Der allseits beliebte Favorit - mit dem gewissen Etwas!  
Eine traditionelle Mischung aus Bacardi Superior Rum, 
frischer Minze und Limette, Sodawasser und einem 
Schuss Bacardi Añejo Cuatro.  €12.50

PASSION FRUIT MAI TAI
Ein Tiki-Klassiker, erfunden im Kalifornien der 1940’er 
Jahre! Sailor Jerry Spiced Rum, Passionsfrucht(2,5,7,8) und 
eine Mischung traditioneller „Tiki“-Aromen(12), garniert 
mit frischer Ananas.†  €12.50

RHYTHM & ROSÉ MULE
Absolut Wodka, Roséwein(7) und der erfrischende 
Geschmack von Passionsfrucht(2,5,7,8), grünem Tee und 
Limette, vollendet, mit Fever-Tree Ginger-Beer(3,8), 
serviert in unserem ‘Signature Mule Mug‘.  €13.15

BAHAMA MAMA
Bacardi Superior Rum, Malibu Kokosnussrum, Crème 
de Banana(5), Grenadine(5), Ananas- und Orangensaft.  
€11.55



SMOKED OLD FASHIONED 
Eine Version dieses Vintage Whiskey-Drinks aus dem 
19. Jahrhundert, mit feiner Rauchnote. Maker’s Mark, 
hausgemachter brauner Zuckersirup und Cherry 
Bitters(19), dekoriert mit einer Cocktailkirsche(2,5).  €12.00

PALOMA 
Ein erfrischender Cocktail-Klassiker aus Mexiko.  
Patrón Tequila mit Grapefruitsaft, Agavensirup und  
einem Hauch Limette, vollendet mit Sodawasser.  €12.50

DIRTY MARTINI 
Absolut Wodka, Olivenlake, trockener Wermut,  
geschüttelt und mit grünen Oliven(10) dekoriert.  €12.00

COSMOPOLITAN 
Ketel One Wodka, Cointreau(3), Limetten- und  
Cranberrysaft, geschüttelt und kühl serviert.  €12.50

WHISKEY SOUR 
Noch heute wie damals im 19. Jahrhundert ein Favorit 
unter Seeleuten. Bulleit Bourbon, Zitronensaft und  
Eiweiss, schaumig geschüttelt und kühl serviert.  €12.00

JAM 
SESSIONS
€20.95 INKLUSIVE SOUVENIRGLAS

CLASSIC 
COCKTAILS

PALOMA SMOKED OLD FASHIONED

ROCKIN’ FRESH RITA TROPICAL MARGARITA

GIN & TONIC 
Hätten Sie’s gewusst: der Gin & Tonic wurde ursprünglich 
einmal aus medizinischen Gründen verordnet. Hendrick’s 
Gin und Fever-Tree Holunderblüten-Tonic(8,17), serviert mit 
Wacholderbeeren, Gurke und Limette.  €13.15

ESPRESSO MARTINI 
Ketel One Wodka, Kahlúa(4,5)-Kaffeelikör und frisch gebrühter 
Espresso(4), schaumig geschüttelt und kühl serviert.  €14.45

MANHATTAN 
Ein Klassiker mit Ursprung im New York des 19. 
Jahrhunderts. Maker’s Mark, süßer Wermut(3) und Cherry 
Bitters(19), garniert mit einer Cocktailkirsche(2,5).   €12.50

SOUTHERN ROCK  
Jack Daniel’s Tennessee Whiskey, Southern Comfort(5), 
Chambord Himbeerlikör und Smirnoff Wodka, 
gemischt mit Sweet & Sour Mix(8), und vollendet  
mit Sprite(2,6,8,10).  €12.50

ROCKIN’ FRESH RITA 
Jose Cuervo Silver Tequila, Limettensaft und 
Agavennektar, vollendet durch unseren hauseigenen 
pikanten Salzrand.  €12.50 
”Upgrade” mit Patrón Silver Tequila: Aufpreis €1.00

TROPICAL MARGARITA 
Jose Cuervo Silver Tequila, aromatisiert durch selbst 
eingelegte Erdbeeren(8,11), Cointreau(3) Orangenlikör 
kombiniert mit dem frischen Geschmack von Guave(3), 
Ananas und Limettensaft.  €13.15

ELECTRIC BLUES 
Smirnoff Wodka, Bacardi Superior Rum, Beefeater Gin 
und Blue Curaçao(5), mit Sweet & Sour Mix(8), vollendet 
mit Red Bull®(4,5,6,8,10,14,18).  €14.45

BLACKBERRY SPARKLING SANGRIA
Hausgemachte Mischung aus Rotwein(7), dem frischen 
Geschmack von Brombeeren, Cranberrysaft und einem 
Hauch Orangensaft, gekrönt mit Prosecco(7).  €12.00

PURPLE HAZE
Smirnoff Wodka, Beefeater Gin und Bacardi Superior 
Rum kombiniert mit Sweet & Sour Mix(8), Sprite(2,6,8,10) 
und Chambord Himbeerlikör.  €12.50

ULTIMATE LONG ISLAND ICED TEA
Tito’s Handmade Wodka, Bombay Sapphire Gin,  
Sailor Jerry Spiced Rum, Cointreau(3) Orangenlikör sowie 
hausgemachter Sweet & Sour Mix(8), abgerundet mit 
einem Schuss Coca Cola(4,5,6,8).  €13.15



GREEN TEA 
Pfirsichschnaps, Jameson Irish Whiskey, hausgemachter 
Sweet & Sour-Mix(8).  €9.90

CRAN-A-KAZE 
Svedka Wodka, Triple Sec, Limetten- und Cranberrysaft.  
€9.90

SHOTS
AUCH ERHÄLTLICH IM SOUVENIR 
SHOT-GLAS FÜR €13.90

B52 LEMON DROP BUBBLEGUM

LEMON DROP 
Absolut Citron Wodka serviert mit Zuckerrand & Zitrone.  
€9.90

BUBBLEGUM 
Baileys(5,6,10,12) Irish Cream, Blue Curaçao(5) und  
Crème de Banana(5).  €9.90

B52
Kahlúa(5) Kaffeelikör, 
Baileys(5,6,10,12) Irish Cream 
und Grand Marnier.  €9.90

BIER
FASSBIER	 0.5l	 1.0l

AYINGER HELLES 	 €5.95	 €11.90

AYINGER DUNKEL	 €5.95	 €11.90

AYINGER WEISSBIER	 €6.15	 €12.15

	 0.3l	 0.5l

AYINGER PREMIUM PILS	 €4.80	 €7.15

Unsere Auswahl an Bieren ist in Flaschen oder vom Fass erhältlich.

Ihr Kellner wird Sie über unsere zusätzliche lokale  

Auswahl informieren.

FLASCHE
CORONA 0.33l	 €6.55

ALKOHOLFREIES BIER 0.5l	 €5.35

CELEBRATOR MUNICH STOUT 0.33l	 €6.30

GLUTENFREIES BIER 0.33l 	 €6.90

(1) Phosphat  (2) Konservierungsmittel  (3) Antioxidationsmittel  (4) Koffein  (5) Farbstoff  (6) Aroma  (7) Sulfit  (8) Säurungsmittel  (10) Säureregulator   
(11) Verdickungsmittel  (12) Emulgator  (14) Stabilisator  (17) Chinin  (18) Taurin  (19) Süßungsmittel

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Service.

€15.40 INKLUSIVE SOUVENIRGLAS
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ALTERNATIVE 
ROCK

MANGO TANGO
Red Bull®(4,5,6,8,10,14,18),  Mangosaft und Orangensaft.  
€9.40

MANGO-BERRY COOLER
Eine tropische Mischung aus Mangos, Erdbeeren, 
Ananassaft, Orangensaft und hausgemachtem Sweet & 
Sour Mix(8) mit Zitronen-Limetten-Soda.  €9.40

STRAWBERRY BASIL LEMONADE 
Eine erfrischende Mischung aus frischen 
Erdbeeren, Basilikum und hausgemachter 
Limonade(8).  €9.40

HARD ROCK IST STOLZER PARTNER VON 
 UND SERVIERT EINE BREITE  

AUSWAHL AN  - PRODUKTEN.

AUCH ERHÄLTLICH INKLUSIVE  
SOUVENIRGLAS €16.85

Wir haben eine komplette Liste jeglicher Allergene für jedes unserer Gerichte. Bitte zögern Sie nicht, unser Servicepersonal danach zu 
fragen. Bitte stellen Sie sicher, unser Servicepersonal bereits bei Ihrer Bestellung über eventuelle Lebensmittelallergien zu informieren. 

† Enthält Nüsse oder Pflanzensamen.

STRAWBERRY BASIL LEMONADE

RED BULL ENERGY DRINK (4,5,6,8,10,14,18)	 €4.95

RED BULL SUGARFREE (4,5,6,8,10,14,18)	 €4.95

RED BULL EDITION (4,5,6,8,10,14,18)	 €4.95

ENERGY DRINK COLD 
BEVERAGES
Soda 0.4L  €4.65

Coca-Cola(4,5,6,8)

Coca-Cola Zero Sugar(4,5,6,8,19)

Fanta(5,8,10,14)

Sprite(8,10)

Säfte 0.3L  €5.00

Eistee (ungesüßt) 0.4L  €3.35

Mineralwasser (still oder sprudelnd):   
0.25L  €3.80  //  0.75L  €8.40

Thomas Henry - Mystic Mango, Spicy Ginger(14),  
Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic(17) 0.2L  €4.15



WEINE
Unsere Weine sind progressiv von leicht, süß und fruchtig bis vollmundig, trocken und reichhaltig aufgeführt.

BUBBLY	 Glas 0.1l	 Flasche 0.75l

SCAVY RAY PROSECCO(7) - Italien	 €7.50	 €28.25

MUMM GRAND CORDON CHAMPAGNE(7) - Italien		  €69.95

	 Glas

APEROL SPRITZ(7)	 €9.55	

HUGO(7)	 €8.35

SPRITZER(7)	 €5.70

WEISSWEINE	 Glas 0.25l	 Flasche 0.75l

MADREGALE TERRE DI CHIETI BIANCO(7) - Italien	 €7.30	 €21.90

CHARDONNAY TERRE CHIETI IGP ROCC VENTOSA(7) - Italien	 €7.85	 €23.50

GRAUBURGUNDER EMIL BAUER PINOT GRIGIO(7) - Deutschland 	 €8.40	 €25.15

RIESLING AUDIMAX STUDIER(7) - Deutschland	 €7.85	 €23.50

GERARD BERTRAND NATURALYS  
ORGANIC CHARDONNAY(7) - Frankreich	 €12.15	 €36.45

ROTWEINE
MADREGALE TERRE DI ROSSO(7) - Italien	 €7.30	 €21.90

PRIMITIVO IGP AULONE SAN GIORGIO(7) - Italien	 €8.60	 €25.80

MERLOT DOMAINE DE LA BAUME(7) - Frankreich	 €9.20	 €27.55

EDITION PALMBERG D.Q.(7) - Deutschland	 €8.65	 €25.95

GERARD BERTRAND NATURALYS ORGANIC MERLOT(7) - Frankreich	 €12.15	 €36.45

ROSÉWEINE
STADLER ROSÉ(7) - Österreich	 €7.30	 €21.90

HAMPTON WATER ROSÉ(7) - Frankreich		  €43.15

Wir verfügen über Allergieinformationen für alle Menüpunkte, bitte sprechen Sie mit Ihrem Kellner, um weitere Einzelheiten zu erfahren. 
Wenn Sie an einer Lebens mittelallergieleiden, stellen Sie bitte sicher, dass Ihr Kellner zum Zeitpunkt der Bestellung darüber informiert ist.


